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Prob a scris a

INDUSTRIE ALIMENTAR A (Maistri instructori)

* Toate subiectele sunt obligatorii. Se acord  a 10 puncte din oficiu. Varianta 3
e Timpul de lucru efectiv este de 4 ore

SUBIECTUL | (30 de puncte)
1. Tn imaginea de mai jos, este prezentat decantorul orizontal:
10 puncte
a. Descrieti modul de functionare a
decantorului orizontal;
b. Prezentati cum este influentata operatia de 4 E

sedimentare de catre urmatorii factori:
concentratia suspensiei si temperatura
suspensiei;

c. Precizati domeniul de utilizare al
decantorului orizontal.

[.2. Prezentati Marunfirea din cadrul temei Operafii si utilaje n industria alimentard dupa
urmatoarea structura: 10 puncte
a. Precizati patru metode de maruntire dupa felul fortelor aplicate.

b. Mentionati cate un utilaj pentru: compresiune, taiere, macinare, dezintegrare.
c. Prezentati principiul de lucru al maginilor de maruntit prin compresiune.

1.3. Tn imaginea de mai jos, este prezentat condensatorul barometric cu talere:

10 puncte
a. Denumiti reperele 2, 3, 5, 6 pozitionate in imagine; ;
b. Mentionati grupa de condensatoare din care face
parte utilajul;

c. Precizati doua scopuri ale operatiei de condensare.
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SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

Prezentati operatia de Uscare din cadrul temei Operatfii i utilaje in industria alimentard dupa
urmatoarea structura:

a. Mentionati patru caracteristici ale aerului folosit ca agent de uscare;

b. Enumerati patru utilaje folosite pentru uscare;

c. Precizati tipul uscatorului dupa doua metode de uscare;

d. Prezentati mecanismul operatiei de uscare.

SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)

1. Obiectivele operationale contribuie la proiectarea eficientd a oricarei situatii instructive din
cadrul demersului didactic. 20 de puncte

a. Caracterizati operationalizarea obiectivelor in contextul formarii competentelor profesionale;

b. Formulati patru obiective operationale corespunzatoare unei teme dintr-un modul de
pregatire profesionala precizand: comportamentul observabil, conditiile de realizare/ demonstrare a
comportamentului preconizat/ schimbarii preconizate si criteriul de reusita. Mentionati urmatoarele
elemente: clasa, continutul/ unitatea de invatare, activitatile de Tnvatare, resursele didactice
utilizate.

2. Descrieti, la alegere, o metoda didactica activ-participativa si elaborati un exemplu de
aplicare a metodei in cadrul unei secvente de instruire practica corespunzatoare unui modul de
pregatire profesionala, mentionand urmatoarele elemente ale proiectarii didactice: modulul/
continutul/ unitatea de finvatare, clasa, activitatile de invatare, resursele didactice utilizate,
scenariul didactic pentru activitatea de invatare mentionata (fara precizarea numelui, prenumelui si
a unitatii de invatamant din care proveniti). 10 puncte
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