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INDUSTRIE ALIMENTAR A (Profesori)

» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acord  a 10 puncte din oficiu. Varianta 3
e Timpul de lucru efectiv este de 4 ore

SUBIECTUL | (30 de puncte)

1.1 In imaginea de mai jos, este prezentati o instalatie de concentrare cu efect multiplu.

8 puncte
w, W, a. Mentionati modul de circulatie a solutiei fata
Y U de agentul termic;
X b. Precizati conditia de functionare a acestei
> ' instalatii.
c. Denumiti materialele notate cu Wy, Ay, S, Si
A din imaginea alaturata;
d. Prezentati doua avantaje ale instalatiei din
imaginea alaturata;
e Sa

[.2. Se amesteca sirop concentrat cu apa carbogazoasa pentru a prepara 1.000kg bautura
racoritoare. Se cunosc: concentratia in substanta uscata a siropului 50% si a bauturii
racoritoare 9%. Pierderile la operatia de amestecare sunt 1% din bautura racoritoare.

Calculati cantitatile de apa si sirop concentrat. 22 de puncte

Indicatie: Tn rezolvarea problemei se vor avea in vedere urmétoarele etape de lucru:
- prezentarea schemei tehnologica a operatiei de amestecare;
- identificarea datelor problemei si mentionarea unitatii de masura;
- scrierea formulelor generale de calcul (ecuatiilor de bilant partial si total);
- inlocuirea corecta a datelor in ecuatii;
- calcularea cantitatii de apa si sirop concentrat (rezultat final ).
SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

II.1 In figura de mai jos sunt prezentate etapele din viata unei culturi bacteriene 20 puncte

a. ldentificati cele patru etape din viata unei
culturi bacteriene notate de la 1 la 4 in imaginea
(3) alaturara;

b. Descrieti fiecare etapa identificata la punctul
(2) (4) a;

c. Prezentati procesul de sporogeneza;

d. Definiti germinatia sporilor.

(1)
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[I.2 Prezentati Lipidele din cadrul temei, Biochimia in industria alimentard dupa urmatoarea

structura:
10 puncte
a.Clasificati lipidele dupa constitutia lor chimica;
b.Precizati doua proprietati fizice ale lipidelor;
c.Defini{i doi indici chimici care caracterizeaza lipidele.
SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)

In cadrul managementului clasei, organizarea activitatilor didactice trebuie s& constituie una dintre
principalele preocupari ale cadrului didactic.

a.

b
c.
d.
e

Caracterizati timpul instructional cu referire la folosirea eficienta a acestuia,

Prezentati rolul relatiei profesor-elev in crearea unui climat educational favorabil;
Descrieti discutia ca forma de instruire frontala (care implica intreaga clasa);
Caracterizati invatarea in perechi ca forma de instruire pe grupe.

Exemplificati invatarea in perechi, ca forma de instruire pe grupe, pentru o tema de
specialitate din domeniul pentru care sustineti concursul.
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