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» Se puncteaz a orice modalitate de rezolvare corect a a cerin telor.

* Nu se acord a fractiuni de punct. Nu se acord a punctaje intermediare, altele decat cele
precizate explicit Tn barem.

« Se acorda 10 puncte din oficiu. Nota final a se calculeaz a prin imp artirea la 10 a
punctajului total ob tinut pentru lucrare.

SUBIECTUL | (30 de puncte)
1. (10p)

a. Caracterizarea instrumentelor taietoare; 4 puncte

2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet

b. — cate 1 punct pentru descrierea oric aror patru ustensile de bucatarie; 4x1p=4 puncte

c. Descrierea intretinerii vaselor de gatit. 2 puncte

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet

2. (10p)

a. Caracterizarea budincilor; 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet

b. Descrierea tehnicii de preparare a "Cremei de zahar caramel”; 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet

c. Prezentarea conditiilor de calitate pentru "Papanasi”. 2 puncte

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet

3. (10p)

a. Prezentarea etapei de transmitere a comenzii la sectie; 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet

b. Descrierea sistemului de servire direct, la farfurie; 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet

c. Prezentarea etapei de incasare a valorii conform notei de plata. 2 puncte

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)
a. Explicarea importantei semipreparatelor din oua si faina; 4 puncte

2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet

b. Caracterizarea valorii energetice a semipreparatelor din oua si faina; 4 puncte

2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet

c. - cate 1 punct pentru prezentarea fiecaruia dintre cele patru tipuri de semipreparate din oua si
faina; 4x1p= 4 puncte

d. Descrierea procesului tehnologic de obtinere a semipreparatelor din oua si faina; 8 puncte

4 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet
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e. Prezentarea indicilor de calitate ai blaturilor; 4 puncte

2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet

f. Prezentarea transformarilor care au loc in timpul procesului tehnologic de obtinere a
semipreparatelor din oua si faina. 6 puncte

3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet

SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)

1. (20 de puncte)
a. Caracterizarea operationalizarii obiectivelor; 5 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
b. - cate 3 puncte pentru formularea oric @ror patru obiective operationale corespunzatoare unei
teme dintr-un modul de pregatire profesionala tinand cont de precizarile cerute;
4x3puncte=12 puncte
- cate 1 punct pentru formularea corecta, dar incompleta a oricaror patru obiective
operationale corespunzatoare unei teme dintr-un modul de pregatire profesionala tinand cont de
precizarile cerute. (4x1lpunct=4 puncte);
- mentionarea urmatoarelor elemente: clasa, continutul/ unitatea de invatare, activitatile de
invatare, resursele didactice utilizate. 3 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
2. (10 puncte)
Descriere oricarei metode didactice activ-participative; 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
- elaborarea unui exemplu de aplicare a metodei activ-participative descrise, pentru o secventa
de instruire corespunzatoare unui modul de pregatire profesionala (elementele proiectarii
didactice: modulul, clasa, continutul/ unitatea de invatare, activitatile de invatare, resursele
didactice utilizate, scenariul didactic). 6 puncte
3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
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