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Varianta 3

* Se puncteaz a orice modalitate de rezolvare corect a a cerin telor.

* Nu se acord a fractiuni de punct. Nu se acord a punctaje intermediare, altele decat cele
precizate explicit Tn barem.

* Se acorda 10 puncte din oficiu. Nota final a se calculeaz @ prin Timp artirea la 10 a
punctajului total ob tinut pentru lucrare.

SUBIECTUL | (30 de puncte)
I.1. (8 puncte)

a. Mentionarea modului de circulatie a solutiei fata de agentul termic; 1 punct

b. Precizarea conditiei de functionare a acestei instalatii; 1 punct

c. Céate 1 punct pentru fiecare material denumit corect; 4x1punct= 4 puncte

d. Céate 1 punct pentru fiecare dintre cele doua avantaje prezentate. 2xlpunct= 2 puncte

I.2. (22 de puncte)

- prezentarea schemei tehnologice pentru operatia de amestecare; 2 puncte
- identificarea datelor problemei; 3 puncte
mentionarea unitatii de masura; 1 punct
- scrierea ecuatiilor de bilant partial si total; 4 puncte
- Tnlocuirea corecta a datelor n ecuatii (2 puncte bilan{ total, 4 puncte bilant partial);
6 puncte
- calcularea cantitatii de apa (rezultat final); 3 puncte
- calcularea cantitatii de sirop concentrat (rezultat final). 3 puncte
SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

1.1 (20 de puncte)
a. Cate 1 punct pentru identificare fiecareia dintre cele patru etape din viata unei culturi
bacteriene notate de la 1 la 4; 4x1punct= 4 puncte
b.Cate 3 puncte pentru descrierea fiecareia dintre cele patru etape identificate la punctul a;
4x3puncte=12 puncte
6 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

c. Prezentarea procesului de sporogeneza; 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet
d. Definirea germinatiei sporilor. 2 puncte

1 punct pentru raspuns corect dar incomplet

I1.2 (10puncte)
a. Clasificarea lipidelor dupa constitutia lor chimica; 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
b. cate 1 punct pentru precizarea oricaror doua propriet ati fizice ale lipidelor;
2x1punct= 2 puncte
c. cate 3 puncte pentru definirea oricaror doi indici chimici care caracterizeaza lipidele .
2x3puncte= 6puncte
3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
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SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)

. Caracterizarea timpului instructional cu referire la folosirea eficienta a acestuia; 6 puncte
3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
. Prezentarea rolului relatiei profesor-elev in crearea unui climat educational favorabil; 6 puncte
3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

. Descrierea discutiei ca forma de instruire frontala (care implica intreaga clasa); 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet
. Caracterizarea invatarii in perechi ca forma de instruire pe grupe. 6 puncte

3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

. Exemplificarea invatarii in perechi, ca forma de instruire pe grupe, pentru o tema de specialitate
din domeniul pentru care sustineti concursul. 8 puncte
4 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
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